Gutes aus dem Suppentopf
Kréftige Rinderbriihe 7,50 €
mit Eierstich, Markki6R3chen und Gemdsestreifen

Franzésische Zwiebelsuppe 8,90 €
mit Croutons und mit Goudakase (iberbacken

Curry-Kokossuppe 8,90 €
mit Gamelen-Kokosspiel3

Kiirbiscremesuppe mit Bacon-Chip 9,90 €
(saisonbedingt) mit Kirbiskemdl, gerGsteten Kiirbiskemen

Leckereien

Warmer Ziegenkése 16,90 €
mit Bliitenhonig, Rosmarin u. Thymian gratiniert
an Zwiebelmarmelade serviert

Carpaccio vom Rodeo Rinderfilet 16,90 €
mit Rucola, Parmesanraspel, Olivendl

Frisches vom Feld Salat der Saison
»Norweger” 21,50 € )
mit gebratenem norwegischen Wildlachs in Essig- u. Oldressing

,Butterfly* 22,50 €
mit Gamelenspiel3en im Sesammantel u. gekochtem Ei

,[Fahrhaus* 22,50 €
mit gebratenen Hahnchenbruststreifen

»Black Angus*“ 23,50 €
mit Angus-Steakstreifen und Bacon

Auswahl Dressing: Essig/ Ol'* Joghurt » Honig-Senf« Himbeer » Mango
Frisches Steinofenbaguette zu allen Suppen, Leckereien u. Salaten

Schmnitzel wahweise Schweine- oder Kalbsriicken

,Wiener* 16,90 € / 23,90 €
mit Zitronenspalte *
»Schlemmer* 20,90 € / 27,90 €

Broceol; Kochschinken, Sauce Béamaise, mit Gouda (iberbacken *

,Braumeister 20,90 € / 27,90 €
frische Champignons, Speck, Zwiebeln, an Pott's Landbier-Sauice *

»opinat” 20,90 € / 27,90 €
Blattspinat, Speck, Zwiebeln, Chemytomaten, Knoblauch-Sauce
Sauce-Hollandaise u. mit Gouda (iberbacken *

Pasta e Basta fische Pasta

Rigatoni mit Garnele und Lachs 23,50 €
Friihlingszwiebeln, Kirschtomaten u. Rucola in WeiBweinsauce
dazu Parmesan

Tagliatelle mit Rinderfiletspitzen 24,50 €
Friihlingszwiebeln, Zwiebeln, Chemrytomaten, Rucola, in leichter
Pfefferrahmsauce, dazu Parmesan

Das schonste Stiick vom Schwein

Medaillons ,,Madagaskar Art"“ 24,50 €
auf Pfefferrahm-Sauce *

Féhrhauspfdannchen 28,50 €
Schweinefiletmedaillons mit Champignonrahm-Satice
Schwenkgemiise, Sauce Béamaise u. Bratkartoffeln

Allgéuer Filetpfinnchen 28,90 €
Sahne-Geschnetzeltes, frische Champignons u. Butterspétzle
mit Gouda (iberbacken

Das zarteste Stiick vom Hahn

Héhnchenbrust ,Friichte Curry“ 20,50 €
auf stifler Curry-Friichtesauce *

Héahnchenpfannchen 23,50 €
Sahne-Geschnetzeltes, frische Champignons und Butterspétzle
mit Gouda (iberbacken

* Erganzen Sie lhr Gericht, wahlen Sie aus den aufgeflihrten Bellagen

Argentinisches Rumpsteak
vom Rodeo-Rind ca. 200 g Rohgewicht (auf Winsch ca. 300g zzgl 7,00€)

Kréduterbutter” 28,50 €

»,Madagaskar” 29,50 €
auf Pfefferrahmsauce

»,Braumeister” 29,90 €
mit fischen Champignons, Speck, Zwiebeln an Pott's Landbier-Sauce

,Art des Hauses“ 32,50 €
auf Gamelen, in Zwiebel-Hummersauce

Argentinisches Filet
vom Rodeo-Rind ca. 200 g Rohgewicht (auf Wunsch ca. 300g zzgl 9,00€)

»Krduterbutter” 31,90 €
mit hausgemachter Kréuterbutter

»Griechische Art“ 37,90 €

mit Ziegenkése und Honig gratiniert

»Braumeister” 38,50 €

mitfiischen Champignons, Speck, Zwiebeln an Pott's Landbier-Sauce

Erganzen Sie Ihr Gericht u. wahlen Sie aus den aufgefiihrten Beilagen

Aus Neptuns Reich

Duett vom Lachs 20,50 €
Réucher- u. Gravediachs an Kartoffelplétzchen mit Salatbouquet
Sahnemeerrettich, Honig-Senfsauce

Norwegisches Wildlachsfilet 26,50 €
auf mediterranem Gemiise verfeinert mit Kurkuma, dazu
Weiwein-Sauce *

Heimisches Zanderfilet 26,90 €
mit mediterranem Gemiise auf Kriuter-Sauce *

Smutjes Fischteller 27,50 €
verschiedene gebratene Fischfilets auf Zwiebel-Hummer-Sauce *

Bretonische Fischpfanne 27,50 €
verschiedene Fischfilets in einer Honig-Senf-Sauce *
Empfehlungen des Hauses

Argentinische Rinderfiletspitzen 29,90 €
mit Pilzen der Saison in Rahm-Satice *

Grillteller ,,Faéhrmann* 31,50 €
verschiedene Steaks auf Speckbohnen *

Féhrhaus-Burger Burger Bun ,Homeslyle*
Blattsalat, Zwiebeln, Tomate, Gurke, Honig-Senfsauce
knuspriger Bacon zzgl. 3,00 €

wahlweise
gebratene Hahnchenbrust * 22,90 €
Rodeo Angus Roastbeef * 27,90 €
Rodeo Angus Rinderfilet * 29,90 €

* Ergénzen Sie Ihr Gericht u. wéhien Sie aus den aufgefiihrten Beilagen

Fiir 2 Personen

Vorspeisenvariation 32,50 €

Butterfly-Gamelenspiel3e am Salatbouquet

Kartoffelplétzchen m. Réucheriachs, Ziegenkése, Honig-Senf Sauce
dazu frisches Steinofenbaguette

Uberraschungsplatte 74,90 €

Holzféller-Platte 89,90 €
verschiedene Steaks mit Pfeffer-Satice u. Krduterbutter
auf mediiterranem Gemiise, dazu Pommes frites u. Bratkartoffeln

Fischplatte ,,Nordsee* 85,90 €

verschiedene gebratene Edelfischfilets, Butterfly-Gamelenspiel3e
auf mediterranem Gemdise, Honig-Senf-Sauce
Zwiebel-Hummer-Sauce, Tagliatelle und Salat der Saison

Fiir unsere kleinen Gdste bis 12 Jahre

»Was gibt’s denn” 5,50 €
Pommes mit Mayonnaise u. Ketchup

»Ist mir egal“ 7,50 €
Rigatoni mit Tomaten-Sauce

»Hab" keinen Hunger* 8,50 €
Chicken-Nuggets mit Pommes frites

,WeiB nicht“ 8,50 €
kleines Schweineschnitzel mit Gemtise, Pommes frites
u. Ketchup oder Mayo

»Réuberteller 0,00 €

Friih tibt sich, wer ein Rauber werden will!

Du bekommst Teller und Besteck und stibitzt Mama und Papa
alles worauf Du Lust hast

Beilagen

Pommes frites 3,50 € « Basmati Reis 3,00 € « Salzkartoffeln 3,50 €
Knusperkroketten 3,90 € « Réstitaler 3,50 € « Bratkartoffeln 3,90 €
SliRkartoffe-Pommes 5,50 € * Tagliatelle 3,50 € * Rigatoni 3,50 €
Butterspatzle 3,50 € » geschmorte Champignons 4,00 €
Speckbohnen 4,00 € « Rstzwiebeln 3,50 € + Beilagen Salat 4,00 €
Mischgemiise 4,90 € « Mediterranes Gemiise 5,50 €

Saucen

Sauce Béamaise 3,50 € « Weillwein-Sauce 4,00 €
Cuny-Friichte-Sauce 4,00 € » Champignon-Rahm-Sauce 3,50 €
Pfeffer-Rahm-Sauce 3,50 € « Honig-Senf-Sauce 350 €

Rahmsauce 3,50 € « Krauterbutter 3,00 € « Landbier-Sauce 4,00 €
ZwiebeHHummer-Sauce 4,50 € » Mayonnaise 1,00€ * Ketchup 1,00€

Vegetarisch

Gemiisefrikadelle 17,50 €
auf Safran-Sauce

Gebackene Camembert 18,90 €
mit frischem Obst, Preiselbeeren, Sahne Baguette u. Butter

Risotto 18,90 €
Arborio-Reis mit mediiterranem Gemdise
Safran, Petersilie, Knoblauchdl, dazu Parmesan

Vegan
Tomaten-Kokosmilchsuppe 7,90 €
mit frischem Basilikum

Veggie Burger 21,50 €
Gemlisefrikadelle, Blattsalat, Tomaten, Gurken
mit hausgemachter Sauce, dazu Réstzwiebeln

Frische gefiillte Zucchini 21,50 €
mit mediterranem Gemiise auf Tomatensauce
dazu Pommes frites und Salat der Saison

Falafel Pfanne 23,90 €
Basmati Reis, Buttererbsenschoten, Cherrytomaten
Zwiebeln, Mandelmilch, knusprige Falafel Bélichen

Kokos Panna Cotta 9,90 €
mit Himbeertopping

Dessert

Warmer Apfelstrudel 7,50 €
mit Vanilleeis, Vanillesauce u. Sahne

Panna Cotta 8,50 €
mit Fruchtsauce an frischen Beeren u. Sahne

Eis und heif’ 9,50 €
Vanilleeis mit heiBen Kirschen u. Sahne

Fondant au Chocolat 9,90 €

kleines warmes Schokoladenkdichlein mit filissigem Kem

auf Orangen-Sauce dazu frische Beeren, Walnusseis u. Sahne
“Warffeln von 14:30bis 17:00 Unr

mit Puderzucker 5,00 €

mit heifen Kirschen, Vanilleeis u. Sahne 7,50 €

mit heiflen Pflaumen, Amarena-Eis u. Sahne 7,50 €

mit frischem saisonalem Obste, Zimteis, Mandeleis,
Schokosauce u. Sahne 7,50 €

mit frischen Erdbeeren (saisonbedingt)
Erdbeersauce, Vanilleeis u. Sahne 8,50 €

Warmer Apfelstrudelvon 1430 bis 17:00 Uhr
mit Zimtzucker 6,90 €

mit heiller Vanillesauce, Vanilleeis u. Sahne 7,90 €
mit heillen Pflaumen, Zimteis u. Sahne 7,90 €



